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PIDE POR ESA BOQUITA

Mariniertes Hähnchensalat mit
Zwiebel, Karotte und Joghurt-Senf-
Dressing.
14,50 €                                                    *Senf

Soja-Marinierter Thunfischsalat mit
Tomaten, Essiggurken und Soja-
Emulsion.
15,50 €                                      *Soja, Sesam

Mojama-Salat mit Orange, Mandeln
und Rote-Bete-Mayonnaise.
15,50 €                                                 *Nüsse

Russischer Salat mit Thunfisch,
Garnelen, Spiegelei und Softshell-
Krabbe
18,00 €.                     *Krustentiere,Gluten

Salmorejo mit Schinkenwürfeln und
gekochtem Ei.
8,50 €                                                       *Eier

Geräucherte Sardinen mit Salmorejo
& Toast
16,00 €

Santoña Sardellen mit
Tomatenscheiben.
21,50 €                                                  *Fisch

Riesige eingelegte Miesmuscheln.
6,00 €.                                        *Weichtiere

VOM WEIDELAND

100% Eichelmast-Iberico Pluma
19,00 €

100% Eichelmast-Iberico Presa.
19,00 €

Geschmorte Schweinebäckchen.
L 9,00 € XL 17,00 €

Ofengebackenes Schweinshaxe.
20,00 €.

Knusprige Spanferkelohren mit
gegrilltem Entenleber.
32,00 €.

Bei niedriger Temperatur gebackene
Rippchen.
19,00 €.

Sautierte Lammmagen.
18,00 €.

EMPFEHLUNGEN DES
CHEFKOCHS

Hausgemachte Kroketten.
L 7,00 € XL 12,00 €.                          *Gluten

Hausgemachte Entenleber (Foie Gras).
22,00 €.

Artischocken mit gebratenem
Knoblauch auf Entenmicuit.
19,00 €.

Im Ofen gratinierte Ochsenschwanz-
Cannelloni.
17,00 €.                                                *Gluten

Gebratene Saubohnen mit Schinken &
Spiegelei.
18,00 €.                                                     *Eier

Dill-mariniertes Lachsfilet mit Käse.
18,00 €.                                *Milchprodukte

Gedämpfte Miesmuscheln.
L 10,00 XL18,00                        *Weichtiere

Gebratene Hahnenkämme.
22,00 €.

Gegrillte Entenbrust (Magret).
23,00 €.

      SCHINKEN & KÄSE

Eichelmast-Iberico Schinken (D.O.).
L 13,00 € XL 25,00 €.

Eichelmast-Iberico Lendenstück (D.O.).
L 12,00 € XL 23.00 €.

Doppelt gereiftes Eichelmast-
Lendenstück (D.O.)
L 13,00 € XL 25,00 €.

Torta del Casar Käse (D.O.)
16,00 €                                   *Milchprodukte

Käseplatte aus Extremadura.
L 10,00 € XL 19,00 €           *Milchprodukte

León Cecina (D.O.).
L 10,00 € XL 19,00 €

Gesalzener Thunfisch (Mojama) von
Isla.
L 9,00 € XL 18,00 €                               *Fisch

Rinderzunge mit Zitrone mariniert.
L 8,00 € XL 15,00 €

PREMIUM-RIND AUS
DISCARLUX

Simmental Entrecôte
24,00 €

Simmental Filetsteak.
26,00 €

Simmental Tomahawk Steak.
52,00 €

AUS DEM MEER

Confiertes Kabeljaufilet, gratiniert
mit Trüffel-Mayonnaise,
Kartoffelcreme & karamellisierte
Zwiebeln.
18,50 € .                                                *Fisch

Gegrillter Oktopus auf
Kartoffelpüree.
18,00 €.                                                 *Fisch

Gelbflossen-Thunfisch-Tataki mit
Wakame-Salat.
18,50 €                                                  *Fisch

DESSERTS

Käsekuchen.
6,00 €                                  *Milchprodukte

Gutierrez Kuchen (Blätterteig, Baiser
& Mandeln).
7,00 €.                          *Nüsse,Gluten,Eier

Cremiger Joghurt mit Mango &
Knallbrause.
6,00 €.                                *Milchprodukte
 
Karottenkuchen.
7,00 €       *Nüsse,Gluten,Milchprodukte

Guinness-Kuchen.
7,00 €.                  *Gluten,Milchprodukte

Mango mousse.
6,00 €
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“¡Por tu culpa, culpita, yo tengo
negro, negrito, mi corazón!”

“¡No te me
quede tú 
con hambre
jomío!”

* Allergene-Legende

SALATE & GEPÖKELTE SPEISEN


